Live cooking BEQ

TRADITIA ROMANEASCA
Platcuri cu preparate traditionale
decasa; jumari la ceaun, sorici, sunculita
taraneasca, chiftelute, piftie, ghiudem

Flatoul ciobdnasului - Bri
mea, branza veche de oale,

afumat, I

anza de burduf, cas

maslinute, ceapa rosie, castraveti, rosii

Salatd din sezon - 5alata de boeuf, ;

CusCa

cu trufe, salata |cre de crap si stiuca,

fasole batuta

Bunatati din pddure - Carnati de mistret,

salam de cerb

tarta de ciuperci de padure

DE PEVATRA BUNICII
Sarmalute de purcel, mamaliguts, bacon
crocant si ardel iute, pomana porculuil; sos

de ustoursi, carnat) prajiti de casa,
salata de gogonele parguite

Din cuptorul fierbinte - Friptura de porc
haiduceascd la cuptor, cocosel de munte;
cartofi copti cu crema de branza si ceapa

verde, legum

muraturt as

radacinoase

ela plitd marinate, salata de
ortate, salata delarna din

. paine taraneasca pe vatra,
covTial

painicl,

DULCELE CRACIUNULUI

Blacintale cu

mere si branza, cornulete de

Casa cu magiunsi nUca, cozonaci
Tort festiv - Mousse de ciocolata cu lapte
crocant carame| sarat s mmigdale, choux de

vanilie s

Zmeura

Whiskey -

Vodka - Grey
Vermut - Martini alb/rosu

Gin - Bol aat

Bitter - Campari, Aperol

Crema de whisky - Carolans, Sh

Digestive -

BAR

lannne Walker Black Laiyel

lack [

A

mbay Sapphire

1 arlclan’s
ernet Branca

Jadermels

VinAlb/Rosu/Rose

Cramele Purcan Mocturnpe

Energizant - Redbull

a Cola, Coca Cola Zero, Fanta

Long Drinks
Whisky Cola
Crange

Camj

Soft Drinks

mere




