NEW MOON

MONATO®




GOURMET
Terina de branza fina cu struguri
Parfait de foie gras si ficat de pui in crusta de
ierburi
Salata de cartofi tineri si mar cu piept de rata
Tataki de ton rosu in crusta de susan
si maioneza wasabi
Noisette de pui cu mousse de hrean
Rillete de purcel mangalita
Brie cu crema de trufe negre de Transilvania
Tarta de peste si lemongrass, icre de Manciuria

MEDITERANEAN

File de dorada si crumble de alune

Polenta cu blue cheese gratinata,
alge de mare, fenicul copt, sos de unt cu lime

sau
File de somon si butter fish
Orez cremos cu pancetta, morcovi baby,

sparanghel, sos de unt cu lime, chips quinoa

TRADITIA ROMANEASCA
Sarmalute de varza cu carne de porc, sarmalute
de curcan in foi de vita, mamaliguta, sos de ardei

iute si chips de bacon, smantana

sau
Tarta de curcan cu ciuperci si quattro formaggi,
morcovi sote caramelizati, conopida gratinata,
sos de ardei iute

MAIN DISH
Pulpa de rata confiata, souffle de cartofi, para
fiarta in vin, varza rosie in sampanie, sos de fructe
de padure
sau
Muschi de vita Black Angus, file mignon de porc,
sparanghel, ravioli cu ciuperci, souffle cartofi cu
trufe, sos demiglace cu vin de Porto,
salata marinata de radacinoase

Meniu preparat by Chef Gabriel Dina



